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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Mey Kwang Chia Londoiio

Numero de contrato: N.° CO1.PCCNTR.5297117
Periodo: Agosto de 2023

Supervisor de contrato: Héctor Hernan Lépez Méndez

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el mes de
agosto del 2023:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

“A” Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y con
el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el procedimiento de
ejecucion de la formacion.

“C” Participar en la programacion y ejecucion del proceso de induccion de
aprendices de formacion titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de
acuerdo con lineamientos institucionales y necesidades del Centro.

“D” Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean
asignados de acuerdo con los lineamientos establecidos

“F” Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el
tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementacion y resultados
obtenidos.

“I” Aplicar y hacer cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de
convivencia del Centro de Formacion.

“M” Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formacion, segin
la planeacion pedagogica de los programas de formacion asignados

A continuacién, se relaciona la informacion, que tiene relacion con las evidencias a
presentar para el mes de agosto del 2023:
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Ficha: 2775398

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccion de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

rap2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
Rap3 evaluado: No

Fecha 1: 17 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de alimentos y su
clasificacion de materias primas e insumos
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Fecha 2: 18 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de alimentos y su
clasificacion de materias primas e insumos

Registro de asistencia:
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Registro de uso de Territorium
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Aprendices

GERALDIN ANTURIN YANTEN Vista

Aprendiz

Aprendiz

ISABELLA ARBOLEDA MONTENEGRO
Aprendiz

SEBASTIAN ARIAS ESPINAL
B Chat Aprendiz

Regresar

JUAN DAVID BARONA ANGARITA
Aprendiz

EDWAR ANDRES BUSTOS CAICEDO
Aprendiz 7=

HEIMAR ALEXANDER CADENA
ﬁ‘- VALLEJOS
. Aprendiz

[ LW Q Buscar

Ficha: 2713997

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccion de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con 6rdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

rap2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
Rap3 evaluado: No

Fecha 1: 17 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos RAP1

Registro de asistencia:
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Fecha 2: 18 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de
Registro de asistencia:
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R Fecna e tic: 14 de duio 0w 2023

Asunto: Cuadro comparativo: Aimacenar materias primas leniendo en cuentariesgos de contaminacion, técnicas conservacion
yprocedimientos técnicos.

los estand: las matenas

Realiza cuadro comparativo de las nomas tecnicas donde se espes de
tros.

primas, asi como su clasificacin, recepcion, entre o
Evidencia
Fecha de entrega: 28 de Julio del 2023 a las 6 00pm @'
| Voc Evidencia | o o
W 0 Me gusta O 0 comentanois) ZoN
A
o4
Ver mas+ "
X LT o

Programa: Técnico en cocina

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y

procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje1: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias
primas de acuerdo con técnicas, parametros de produccion y calidad.

RAP1 evaluado: No

Fecha 1: 22 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e

internacional

Descripcion de la sesion: socializacion conceptos de cortes en aves, res y pollo,
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Adjuntar archivos

Vista

[ Anuncios
Aprendiz
Blsqueda avanzada b
(Publicacién prioritaria
E MEY KWANG CHIA LONDONO
S Fecha de Inicio: 26 de Julio del 2023
Asunto: Preparar alimentos de acuerdo con la erden de produccionyprocedimiente técnico: Cortes en Res, Credo y Aves

Realiza tabla donde identifique €l nombre del corte, método de coccién apropiado y temperatura segura de coccién.

Ficha:2617761

Programa: Técnico en cocina

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje1: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias
primas de acuerdo con técnicas, parametros de produccién y calidad.
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RAP1 evaluado: No

Fecha: 23 de Agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Presentacion de plato.

Registro de asistencia:
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{- @ Fecha de Inicio: 03 de Maya del 2023 - Fecha Fin: 31 de Agosto del 2023

Asunto: Confirmacion Formacion 04 de mayo.

Estimados aprendices tengan ustedes buenas tardes; confirmo que el dia de mafiana tendremos sesion en la jomada de Ia Vista
maiiana y jornada de |a tarde; esto debido a que he sido citado para acompaiiar en la mesa de negociacion a realizarse el

viernes 05 de mayo; por lo tanto y para no perder las sesiones los invito a que nos encontremes el dia de maiiana a partir de las

9:00am en el ambiente de formacién Gourmet. Aprendiz

Confirme que tendremos doble jornada de 9:00am a 12:00pm y de 2:00pm a 6:00pm.
Agradezco traer las cartulinas y marcadores solicitados.

Gracias por su amable atencion
il 0 Me gusta O 0 comentario(s)

MEY KWANG CHIA LONDONO
Fecha de Inicio: 28 de Julio del 2023

Asunto: Preparar alimentos de acuerdo con la erden de produccién yprocedimiento técnice: Cortes en Res, Credo y Aves I li

Realiza tabla donde identifique el nombre del corte. método de coccién apropiado y temperatura segura de coccin.

Evidencia

Q Buscar

“B” Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas
y/o redes tecnoldgicas, para garantizar integralidad en la formulacion de proyectos
formativos, la elaboracion de planeaciones pedagodgicas, los instrumentos de
evaluacion, material de apoyo, y demas items necesarios para la planeacion y
ejecucion de la formacion profesional integral de acuerdo con los lineamientos
institucionales.
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NO APLICA PARA ESTE MES.

E” Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la
entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacién Profesional Integral,
verificado mediante la gestion del portafolio de evidencias del instructor

Portafolio del instructor cargado en el link asignado por la Coordinacion Académica
copia link del portafolio del instructor:

MEY KWANG CHiA LONDONO

“G” Acompaniar a los aprendices en las actividades que se encuentren planeadas
por el equipo de Bienestar al Aprendiz del centro y promover la participacion de los
mismos en dichas actividades

NO APLICA PARA ESTE MES.

“H” Realizar entrega de los informes mensuales de ejecucion en las fechas
estipuladas por el supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, asi
como del informe final de gestion y demas documentos necesarios para la
liquidacion del contrato

Se realiz6 cargue de informacion en el drive dispuesto por la supervisora y la
coordinacién académica.

Link supervisor:

MEY KWANG CHIA LONDONO

“J” Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestion y el Sistema de
Seguridad de Salud en el Trabajo.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“K” Apoyar al centro de formacion cuando este lo requiera, en la promocion del
portafolio de servicios.

Fecha: 19 de agosto 2023
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https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/iramirezs_sena_edu_co/Documents/0.%20CAB/COORDINACI%C3%93N%202023/PORTAFOLIO%20INSTRUCTORES/1.%20COCINA%20Y%20TURISMO/MEY%20KWANG%20CH%C3%8DA%20LONDO%C3%91O?csf=1&web=1&e=NOLkbp
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/iramirezs_sena_edu_co/Documents/0.%20CAB/COORDINACI%C3%93N%202023/PORTAFOLIO%20INSTRUCTORES/1.%20COCINA%20Y%20TURISMO/MEY%20KWANG%20CH%C3%8DA%20LONDO%C3%91O?csf=1&web=1&e=NOLkbp

4
SENA

N

Descripcion de la actividad desarrollada: Apoyo open house CAB para la
promocién de la presente oferta.
Evidencia: Registro fotografico

“L” Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o
la actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO”.
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SENA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a

MEY KWANG CHIA LONDONO

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 29685024
Quien demostrd su Competencia Laboral enla
Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO

Codiga: 240201056 - Version: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en CALL A los seis (6) dias del mes de Abril de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

% 47
— &
982841 - D6AM 2021 Vigencia:

No ¥ FECHA. REGISTRO EDGAR ORLANDO HERRERA PRIETO et ANl e 2024
Subdirector CENTRO DE GESTION TECNOLOGICA DESERVICIOS
REGIONAL VALLE

Ls susnticidad de s documenm puede ser vesificads e o mgisteo clecsminico que e encucnita en b pigine web bop fbersficados.sens. cduco, bajo €l mmen
P32 I056CCIR W4

“N” Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual

DO-F-012 V06
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